e ces hotels qui abritent quelques
ants. Suivez le gui{&e:!




TABLES ET BARS D'HOTEL

98 [ LA

En plein quartier
Saint-Lazare, le Laz'
Hotel & Spa Urbain
joue les maisons de

ville hospitaliére avec
une carte de soins
hammam et sauna.
Sous la verriere de
son bar cosy aux murs
de briques noires, on
apaise sa faim avec
des pitisseries maison
ou des charcuteries
et on sen remet aux
humeurs de la barmaid
qui propose une carte
de cocktails malins a
siroter dans une douce
atmosphere.

17, RUE DE MILAN, 75009.
M° LIEGE
BAR QUVERT DU MARDI AU SAMED!
DEISHAZIH.

33| RITZ BAR

Le Ritz, mythique palace
de la place Vendome, a
enfin rouvert ses portes et
ses différentes tables.

Si sa brasserie et le res-
taurant gastronomique
éblouissent, le Ritz Bar
leur volerait presque la
vedette avec son style Art
déco, ses couleurs mor-
dorées, ses grignotages

100 | LES PASSERELLES

A deux pas des Folies
Bergeres, cet hétel cing
étoiles mélange design et
bien-étre, éguipements
de relaxation et cuisine
fraicheur. Le restaurant
de I'hdtel Parister mise

de luxe et ses cocktails
exceptionnels qui em-
barquent pour un tour du
monde, des Bermudes aux
terres indiennes. Un cadre
magique.

15, PLACE VENDOME, 75001

M° OPERA.

[l LUND! AU DIMANCHE DE 12 HA 15 H,
OF L8 H A 2 ET BRUNCH LE DIMANCHE
DELLHAISH

sur les produits locaux,

de saison, et sur les
artisans de confiance.

Les trésors du boulanger
Dominique Saibron, les
granolas de Catherine
Kluger ou les fromages de
la Petite Ferme Parisienne
sont la pour ponctuer

une cuisine simple et
savoureuse.

19, RUE SAULNIER, 75009, M" CADET.
PETITS-DEJEUINERS TOUS LES JOURS DE
THA10 H 30, DEJEUNERS DU MARDI Al
SAMED OF 12 H A 14 H 30, BAR A COCKTAIS
0U MARDI AU SAMED) DE 18 HA 2 H ET L
DIMANCHE DE 20 HA 2 H.




101 | TAKARAMONO

Petite Amour, le bar de
I'hétel Grand Amour

(il est situé quelques
numéros plus loin) avait
entamé en collaboration ouvert tout l'aprés-midi
avec Tresor Food une pour un tea time sans

« expérience culinaire gluten.

nomade », qui proposait _—

tous les week-ends 3, RUE DE LA FIDELITE, 75010,
Takaramono des soirées M* GARE DE LEST.

avec DJ et scénographie, MARDI DE 11 A 16, DU MERCREDI AY

oit le chef Alexandre Arnal  VENDREDIDE L1 A2H SAMED! DEITHAZH

cuisinait des assiettes
entre Japon et Provence.
Désormais, Takaramono
est |a toute la semaine,
en dur, et reste méme

103 | RIVIE

Les trés branchés
hotels Hoxton ont
enfin ouvert leur
antenne parisienne
avec en leur sein
une élégante table
spacieuse, un bar
hémisphérique, des
boiseries au plafond
et de la mosaique
au sol. Un restau-
rant accueillant,
qui dans l'assiette,
mélange traditions
frangaises (coquelet
a l'aligot), classiques
de bistrot (cheese-
burger convaincant)
et inspirations du
monde (poulpe grillé
au chorizo). Le bar
vaut aussi pour ses
cocktails malins.

30-32, RUE DU SENTIER, T5002.
1" BONNE NOUVELLE
DU DIMANCHE AU MERCREDI OE T
A 23 H, DU JEUDI AU SAMED) OF
THALH30.

102 | BRASSERIE

D'AUMONT

On r'hésite pas et on se
fait plaisir en poussant
la porte d'un palace. Au
Crillon, on se régale a
la brasserie D'Aumont,
hommage aux brasseries
parisiennes avec son
gigantesque bar en fer
acheval. Ony sert une

cuisine de tradition (blan-

quette, paté en crofite,
pi¢ces de beeuf) et on
fait aussi la part belle aux
fruits de mer.
10, PLACE DE LA CONCORDE, 75008
M" CONCOROE.
TOUS LES JOURS DE 7HA10 130,
DEI2HA14H 30 ETDE19 4
A22H30.

104 | TOSCA

En plein 8¢ arrondisse-

ment, a quelques en-

cablures des Champs-Ely-
sées, le Splendide Royal
Paris fait figure d’hétel

de luxe de poche avec

ses douze suites au chic
intemporel. Coté table,
le chef Michelino Gioia

aligne les meilleurs

producteurs italiens pour

une cuisine transalpine
exécutée avec raffine-
ment, qui balaye toutes
les spécialités du pays,
de l'osso buco aux pites
fraiches en passant par
les incontournables tira-

misu et panna cotta.

20, RUE DU CIRQUE, 75008,

M SAINT-PHILIPPE-DU-ROULE
DU MARDI AU SAMEDI DE 12 H 30
K14H3DETOEISHIOAZZ H.



L4
105 | CLED
A quelques métres des
Invalides, I'élégant
hotel quatre étoiles et
spa Narcisse Blanc a
ouvert ses portes en
hommage a Cléo de
Mérode, incarnation
de la Parisienne et
muse a I'époque de
Proust. Sa table, Cléo,
voit le chef Zachary
Gaviller composer
presque uniquement
avec des produits bio
des assiettes élégantes
et fines : saint-jacques
au coing ou chevreuil
roti aux poires et
épices.

19, BOULEVARD DE
A TOUR MAUBOURS, 75007
M° INVALIDES,
TOUS LES JOURS DETH A0 H 30,
DEIZHAIAH3DETOE19 A 22130

106 | LORANGERIE @

Le Four Seasons George V s'est doté d'un écrin de lumiére
sous véranda composé de quelques tables chanceuses, avec
vue sur la spectaculaire Cour de Marbre. Une étoile déja
pour ce restaurant contemporain et raffiné dont le chef
David Bizet sert une cuisine gastronomique saisonniére
d'une implacable précision,

31, AVENUE GEORGE V, TSO0B. M" GEORGE Y. _
TOUS LES JOURS DETHA 10 30, DE 124 30 A HET DE 1S HAZ2H.

Al

107 | MOM'ART

L'hotel Béarnais,
mythique pilier mont-
martrois, n'est plus.
Lifting complet et
changement de nom,
place désormais au
Mém'Art, hétel, spa,
fitness et restaurant
au programme. Le
chef Gregory Cohen
a pris les rénes des
cuisines et signe une
carte bistrotiére qui
balance entre clas-
siques et twists éton-
nants, de l'ceuf parfait
au cceur de café au
déja incontournable
pain perdu.

42, RUE DVORSEL, 75018. M° ANVERS.
TOUS LES JOURS DE 7H A 10 H 30, DE
12HA14H 30 E7DE19H 3D
A22H 30,

108 | HOTEL DES GRANDS BOULEVARDS

perfection.

17, BOULEVARD POISSONNIERE, 75002
\° GRANDS BOULEVARDS.

La bande de I'Experimental Group frappe encore en
ouvrant un nouvel hétel au coeur d’un quartier qui
ne s'éteint jamais. Dans la charmante cour intérieure,
sous l'impulsion de Giovanni Passerini, |'Italie croise
le monde entier. Lotte teriyaki, tartare de beeuf a la
ricotta fumée ou raviolis de potimarron a la bergamote,
il y a de quoi réveiller ses papilles. On n'oublie pas le
bar, The Shell, le groupe maitrisant les cocktails a la

TOUS LES JOURS DETHALOH 30, DE 12HA 14 HET DE1SHA2ZH 30,





